
Borgo Pigneto Via Prenestina, 216 - Roma  | borgopigneto

FRITTI E SFIZI FATTI IN CASA

La Pizza del Borgo 

LE CLASSICHE
le bianche

Marinara
Pomodoro, Aglio fresco e origano  (1,6)

Tomato, Fresh Garlic, Oregano

Margherita
Pomodoro, Fior di Latte, Basilico (1,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Basil

Parmigiana
Pomodoro, Fior di Latte, Melanzane, Grana Padano (1,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Eggplant, Grana Padano Cheese

Napoli
Pomodoro, Fior di Latte, Alici del Mediterraneo (1,4,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Mediterranean Anchovies

Capricciosa
Pomodoro, Fior di Latte, Prosciutto Cotto di Modena,
Funghi Champignon, Carciofini, Olive Leccino (1,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Ham from Modena, Champignon 
Mushrooms, Artichokes, Leccino Olives

Diavola
Pomodoro, Fior di Latte, Ventricina Romana (1,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Roman Ventricina Salami

Baby 
Pomodoro, Fior di Latte, Wurstel, *Patatine Fritte (1,6,7)

Tomato, Fior di Latte Cheese, Frankfurter Sausage, *French 
Fries
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le rosse

Degustazione
di Salumi e Formaggi 
Prosciutto crudo di Parma, Mortadella IGP Bologna, 
Pancetta Umbra, Ventricina Romana, Burrata 
Pugliese. Servito con focaccia calda (1,7)

Parma cured ham, Bologna Mortadella PGI, Umbrian 
pancetta,  Roman ventricina salami, Apulian burrata. 
Served with warm focaccia.

Supplì**  
 (1,3,6,7,9,12)

Fiore di Zucca**
Stuffed Zucchini Flower (1,4,7)

Baccalà Fritto**
Cod Fillet (1,4)
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Frittarello del Borgo 
1 **supplì, 1 **fiore di zucca, 1 **filetto di baccalà, 
*patatine fritte (1,3,4,6,7,9,12)

1 supplì, 1 stuffed zucchini flower, 1 cod fillet, French fries

Tris di Montanarine
Salsa di Pomodoro e Basilico, Mortadella, 
Stracciatella e Pistacchi, Cacio e pepe (1,4,6,7)

Tomato and basil sauce, Mortadella, Stracciatella and 
pistachios, Cacio e Pepe

Arrosticino Classico
20gr - Minimo 5 pezzi
Classic Arrosticino Skewer
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Ortolana
Fior di Latte, Verdure di Stagione (1,6,7)

Fior di Latte Cheese, Seasonal Vegetables

Boscaiola
Fior di Latte, Funghi Champignon, Salsiccia di Prosciutto, 
Prezzemolo (1,6,7)

Fior di Latte Cheese, Champignon Mushrooms, 
Pork Sausage, Parsley

Rustica
Fior di Latte, Gorgonzola PDO, Ventricina, 
Funghi Chiampignon (1,6,7)

Fior di Latte Cheese, Gorgonzola PDO, Ventricina, 
Champignon Mushrooms

Crostino
Fior di Latte, Prosciutto Cotto di Modena (1,6,7)

Fior di Latte Cheese, Ham from Modena

DolceFumo
Fior di Latte, pancetta umbra, crema di zucca, taleggio,
polvere di amaretto (1,6,7)

Fiordilatte, Umbrian pancetta, pumpkin cream, Taleggio 
cheese, amaretto powder

Salsiccia e Friarielli 
Fior di Latte, salsiccia di prosciutto, friarielli ripassati (1,6,7)

Fior di latte mozzarella, pork sausage, sautéed broccoli rabe

La Porcina 
Fior di Latte, *Funghi Porcini Trifolati, 
Salsa di Tartufo Nero (1,6,7)

Fior di Latte, sautéed Porcini mushrooms, black truffle sauce   
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Peperosa  
Fior di Latte, Nduja di Spilinga, Gorgonzola DOP,
croccante di peperone crusco (1,6,7)

Fior di latte mozzarella, Spilinga ’Nduja, DOP Gorgonzola, 
crispy sweet pepper flakes
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LE SPECIALI

LA CARNE I CONTORNI

La Regina
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico (1,6,7)

Tomato, Buffalo Mozzarella, Basil

Roma
Pomodorino Confit Rosso, Pomodorino Datterino Giallo, 
Scaglie di Grana, Mozzarella di Bufala, Basilico (1,6,7)

Red Confit Cherry Tomatoes, Yellow Datterino Tomatoes, 
Parmesan flakes, Buffalo Mozzarella, Basil

Saporita
Patate al forno, Pancetta Umbra, Mozzarella di Bufala, 
Scalogno Ripassato al Southern Comfort (1,6,7)

Roasted Potatoes, Umbrian Pancetta, Buffalo Mozzarella, 
Shallot sautéed with Southern Comfort
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Tagliata di manzo con Patate 
Cuberoll di bovino adulto (200gr) scaloppato
con patate al coppo
Scalopped beef Cuberoll (200gr) served with crispy roasted 
potatoes

Tagliata di manzo con Funghi Porcini 
Cuberoll di bovino adulto (200gr) scaloppato
con *funghi porcini trifolati
Scalopped beef Cuberoll (200gr) served with sautéed porcini 
mushrooms

Costolette di Agnello alla scottadito 
Servite con patate al coppo
Lamb Chops “Scottadito”. Served with crispy potatoes

Spiedino di Polpetta con salsa cacio e pepe 
Polpetta di manzo con salsa cacio e pepe  (1,3,7)

Meatball Skewer with Cacio e Pepe Sauce

Classic Burger 
Hamburger 180 gr, pancetta croccante, 
provola affumicata, pomodoro, lattuga (1,3,7,11)

180g hamburger, crispy bacon, smoked provola cheese, tomato, 
lettuce

Pulled Pork 
Maiale speziato sfilacciato Cotto a Bassa Temperatura
con salsa BBQ e verza rossa  (1,3,11)

Low-temperature slow-cooked spiced pork, BBQ sauce, red 
cabbage

Polpette al sugo con crostone di pane 
Meatballs in tomato sauce with toasted bread  (1,3,7)
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Patate al coppo      
Crispy Potatoes                                                                                                  

Verdure di stagione ripassate 
Secondo disponibilità 
Sautéed Seasonal Vegetables |  Based on seasonal availability

*Funghi trifolati
Sautéed Mushrooms

*Patatine Fritte
French Fries

Ortaggi infornati
Oven-roasted vegetables

Radicchio Infornato al Balsamico
Oven-roasted radicchio with balsamic glaze

4

4.5

4.5

4

4.5

4.5

I DOLCI
Tiramisu
Italian Tiramisù  (1,3,7,8)

Apple Pie (1,3,7)

Cheesecake di ricotta
con composta di amarena
Ricotta cheesecake with sour cherry compote  (1,7,8)

Zeppoline fritte con cioccolato
e zucchero a velo
Fried zeppoline with chocolate and powdered sugar  (1)
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le bufale

Cicorina
Fior di Latte, Cicoria Ripassata, Olive leccino, 
Alici del Mediterraneo, Burrata Pugliese  (1,4,6,7)

Fior di Latte Cheese, Sautéed Chicory, Leccino Olives, 
Mediterranean Anchovies, Apulian Burrata

Mediterranea
Fior di Latte, Olive Leccino, Pomodori Secchi, 
Burrata Pugliese, Basilico (1,6,7,12)

Fior di Latte Cheese, Leccino Olives, Sun-Dried Tomatoes, 
Apulian Burrata, Basil

La Mortazza 
Mortadella IGP Bologna, Firo di Latte, burrata pugliese, 
salsa di tartufo nero (1,6,7,12)

Bologna Mortadella PGI, fior di latte mozzarella, Apulian 
burrata, black truffle sauce
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le burratine

Servizio 1.5

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile richiedere l’apposita documentazione al personale di servizio
For any information about substances and allergens you can consult the staff

Allergeni
1 Glutine | Cereals      2 Crostacei | Crustaceans      3 Uova | Eggs      4 Pesce | Fish      5 Arachidi | Peanuts      6 Soia | Soybeans       7 Latte | Milk      8 Frutta a guscio | Nuts      

9 Sedano | Celery      10 Senape | Mustard      11 Semi di sesamo | Sesame seeds     12 Anidride solforosa e solfiti | Sulphur dioxide and sulphites      13 Lupino e derivati | Lupin and product thereof
14 Molluschi e derivati | Molluscs and product thereof

(*) Prodotto surgelato all'origine 
(*) Product originally frozen

(**) Prodotto fatto in casa, abbattuto e congelato 
(**) Homemade product, blast-chilled and frozen


